
�enerali �y�n | �enerali �iviera� �y�n
Menu �e mi�i
02. bis 08.02.2026

Für �en �igitalen
Menüplan mit allen In-
f�s �en Q�-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Gnocchi aux pousses 
d'épinards, crème de 
feta, Salade du menu

 9.00 / 13.50 

Curry d'orge perlé à 
la butternut, tofu et 
fruits secs

 9.00 / 13.50 

Orecchiette pugliesi, 
chime di rape, Salade 
du menu

 9.00 / 13.50 

Dalh de lentilles 
rouge et son oeuf 
parfait, naan

 9.00 / 13.50 

Croque Monsieur 
végétarien, Salade 
du buffet

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

i�
na

l

Chili con carne,  Na-
chos, Riz aux épices 
cajun

 11.00 / 15.50 

Poulet cuisse rôtie, 
jus au thym cit-
ron, Pommes ris-
solées, Petits pois à 
la française

 11.00 / 15.50 

Rôti de porc aux 
pruneaux, Sauce au 
calvados, Spätzly 
poêlé, Chou rouge 
braisé

 11.00 / 15.50 

Saucisse de veau, 
Sauce aux poivres, 
Nouilles, Carottes à 
l'estragon

 11.00 / 15.50 

Goujonnettes de 
poissons ( colin, tru-
ite) au court bouillon, 
Sauce beurre blanc à 
la ciboulette, Riz jas-…

 11.00 / 15.50 

�
l�

b
al

Longe de porc 
basse température 
caramelisé, Purée de 
patate douce, En-
dives fondues

 12.00 / 15.50 

Couscous aux trois 
viande(merguez, ag-
neau, poulet)

 12.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Pavé de saumon au 
sésame et crème de 
wasabi, Riz à sushi, 
Chou chinois et soja

 16.50 / 19.00 

Supreme de poulet, 
jus au cidre doux, 
Gaufre de pommes 
de terre, Chantilly 
aux fines herbes, Ar-…

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Jardinière 
de légumes de sai-
son, Pommes frites

 16.50 / 19.00 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K�mp�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k�mmuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�rmati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


