
�enerali �y�n | �enerali �iviera� �y�n
Menu �e mi�i
09. bis 15.02.2026

Für �en �igitalen
Menüplan mit allen In-
f�s �en Q�-C��e scan-
nen!

M�ntag Dienstag Mittw�ch D�nnerstag Freitag

V
eg

gi
e

Aubergine teriyki, 
sésame, oeuf au soja, 
Riz basmati

 9.00 / 13.50 

Falafel vegan, 
houmous à la 
betterave, crème 
new roots, Boulgour 
libanais

 9.00 / 13.50 

Pizokel à la 
carbonara de 
champignons, Sal-
ade du menu

 9.00 / 13.50 

Tomme vaudoise en 
feuille de brick, Lit 
de légumes sautés, 
Galette de rösti

 9.00 / 13.50 

Rouleaux de print-
emps frits, Nouilles 
de riz aux légumes, 
Sauce aigre douce

 9.00 / 13.50 

T
ra

�
it

i�
na

l

Tortelloni de boeuf 
al brodo, Salade du 
menu

 11.00 / 15.50 

Sauté de poulet aux 
poivrons et chorizo, 
Riz pilaf au safran, 
Courgettes sautées

 11.00 / 15.50 

Escalope de quasi 
de porc, Sauce char-
cutièe, Nouilles, Ro-
manesco vapeur

 11.00 / 15.50 

Mijoté de boeuf aux 
airelles, Purée de 
pommes de terre 
maison, Carottes 
glacées

 11.00 / 15.50 

Filet de sébaste, 
Sauce au gingem-
bre (poisson), Ecrasé 
de patate douce, 
Épinards en feuilles

 11.00 / 15.50 

�
l�

b
al

Paillard de dinde à la 
plancha, Beurre café 
de Paris, Pommes de 
terre wedges, Côtes 
de blette sautés

 12.00 / 15.50 

Risotto à la 
provençale et 
crevettes sautées, 
Salade du menu

 12.00 / 15.50 

Ex
Q

ui
si

t

Pulled Pork Burger, 
Frites de patate 
douce

 16.50 / 19.00 

Magret de canard 
en croute d'olives et 
pistache, glace de 
balsamique, Polenta 
rôtie, Trévise poêlée

 16.50 / 19.00 

Entrecôte de boeuf 
parisienne à la 
plancha, Pommes 
frites, Légumes du 
jour

 16.50 / 19.00 

Allfällige Än�erungen einzelner Menü-K�mp�nenten wer�en jeweils 
�irekt an �er Speiseausgabe schriftlich k�mmuniziert. Bei 
Unklarheiten zu Allergenen ��er Be�arf an weiterführen�en 
Inf�rmati�nen können Sie sich je�erzeit an unsere Fachpers�nen 
wen�en.

 Preise in CHF inkl. MwSt.

Klimawirkung
der Mahlzeiten
entdecken …

… und
ausgewogene
Ernährung
erkennen.


